Gefliigel-
Spezialititen

SUTTEROZY R




Die Leichtigkeit des Seins

[rutenfleisch —

der kostliche Beitra
fuir Ihre Linie

Diese Delikatessen verfiibren durch ihren milden Fleischgeschmack und das zar-
te Raucharoma. Und — Sie brauchen nichts zu bereuen.

Das magere und eiweissreiche Truten-
fleisch ist besonders bekommlich und
kalorienarm. Geniessen Sie nach Her-
zenslust und das obne Seitenblick auf
die Waage.

Ein Genuss fiir

Gaumen und Auge
Das fantasievolle Sortiment, bestehend aus ~ deale fiir
. | b Locht A oeriincherten Tr Hors d’oeuvre, Salat- und Aufschnitt-
-+ ronen, gekocnten una gerauchertern Iru- platten und eine leichte, bekommliche
 tenfleisch-Spezialitiiten, liegt voll  Kiiche.
im Trend. Es entsprﬁc]ﬂt den Erhiltlich als

modernen  ernihrungs-  Grosse Stiicke zum selbst

physiologischen ~ An-  Aufschneiden
Vorgeschnitten

in Aromaschutzpackung

spriichen unserer Zeit.

Lagerung
o Gekiihlt zwischen 0 - 6 Grad t‘
sere  Spezialititen  Celsius

rasch und prob-

Ausserdem sind un-

X Weitere SUTTERO-

lemlos zubereitet. Spezialititen

Gerducherte und gekochte
Trutenbrust, rohe und
gerducherte Trutenbrockli, Poulet-
geschnetzeltes, Pouletbrustschinken

Guten Appetit!




